
　　　使用しやすい角芯形状 　　35g芯使用 　　　1本/100gの極太芯

芯サイズ　　各種　取扱いあります！
①18ｇｘ18㎝ｘ20本　3入　大箱対応も可
②35ｇｘ18㎝ｘ10本　6入　大箱対応も可
③40ｇｘ18㎝ｘ10本　6入　大箱対応も可
④50ｇｘ18㎝ｘ10本　6入　大箱対応も可
⑤100ｇｘ18㎝ｘ5本　4入　大箱対応も可
⑤140ｇｘ18㎝ｘ4本　4入　大箱対応も可
原材料

　きはだまぐろ、めばちまぐろ、植物油（なたね油、大豆油）

　PH調整剤、酸化防止剤（ＶＣ，ＶＥ）

■■■山菱水産　商品提案■■■

粗挽きまぐろたたき芯
【山菱水産のまぐろたたきの特徴】

①鮮度の良い鮪を厳選：
主に延縄船、巻網船の刺身用の高鮮度の魚を原料にしております。
1尾1尾を丁寧に選別・加工を施し、まぐろたたき用として高品質な原料を厳選して
おります。

②まぐろ丸々１尾使用：
まぐろを背・腹すべて使用＝丸ごと使う事で、よりブレのない安定した品質となる。
また、植物油脂等の副原材料は極力抑え、鮪比率の高い製品に仕上げています。

③長年の経験と最新加工技術を駆使した”低温加工”
商品化するまでの品温は低温状態で管理。その後急速凍結することで品質を低下
させることなく商品化する事が可能。

【お客様満足】しっかり鮪の旨みと後味のよさが美味しさの秘訣！

①マグロの品質が分かる"粗挽き仕上げ"：
原料に自信があるからこそ、粗挽き仕上げにこだわり製造。充填機を通さないので
食感・まぐろのまろやかな風味を感じることができる。

②売れる人気商品だからこそ手をかける：
お求めやすい値ごろでの単品で訴求できる数少ない商品。だからこそ色目・鮮度感
が勝負。


